BITACORA
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Menus para grupos de un minimo de
8 personas.

Se debe reservar con una antelacion
de por lo menos 10 dias.

El menu contratado solo incluye la
bebida indicada. Las cervezas y
refrescos van aparte.

De haber alérgicos o intolerantes en
el grupo, debera mencionarlo en el
momento de contratar el menu.

Lios segundos platos a elegir tendran
que especificarse con 10 dias de
antelacion.

Se cobrara una penalizacion de 10€

por persona ue no asista sin previo
aviso.

Lia bebida incluida es de media
botella de vino por comensal.



Surtido de croquetas caseras
Cecina de Leon con lascas de queso
Gambas con crema de Necora/arabinero

Lubina al horno con patata panadera
Carrilleras de cerdo 1bérico estofadas
Arroz meloso de Zamburinas

Pudding de melocoton con bano
de chocolate negro

Verdejo o Rioja
Pan, Agua y Cafe

40€ per persona



Tartaletas gratinadas con vinagreta de pimientos
Calamares a la Andaluza
Gambas encebolladas con pimientos agridulces

Bacalao al Ajoarriero
Arroz meloso de nécora y gambas
Entrecotte de ternera de Leon
a la plancha

Pudding de melocoton con bano
de chocolate negro

Verdejo o Rioja
Pan, Agua y Cafe

45€ por perssna



Lengua ahumada de Vaca de Leon
Zamburinas a la plancha
Croquetas de la casa

Entrecot de ternera de Leon
a la plancha
Lubina al estilo Bitacora
Arroz meloso de cigala y chipiron

Pudding de melocoton con bano
de chocolate negro

Verdejo o Rioja
Pan, Agua y Cafe

50€ per persona



Tabla de Jamon Iberico con pan de cristal
tomate y AOVE
Yolovan de crema de néecora y carabinero
Langostinos de Huelva cocidos

Merluza de pincho estilo Bitacora
Solomillo de ternera de 1.eon
Arroz meloso de carabineros

Pudding de melocoton con bano
de chocolate negro

Verdejo o Rioja
Pan, Agua y Cafe

60€ por perssna



